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TENDER STAR

FLEISCHZARTMACHER
ECONOX

Der manuelle Tender Star
Fleischzartmacher ist ein
unverzichtbares Profigerat fur
Flelschfachbetrlebe Metzgerelen
Supermarkte Restaurants
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TECHNISCHE DATEN ECONOX

Gesamthohe: 93 cm
Maschinentiefe: 43 cm
Maschinenbreite: 43 cm
Gewicht: 30 kg

Brett: 60 x 30 x 2cm
- Bearbeitungsflache je Hub: 182 cm?
Maximale Fleischdicke: 12,5 cm
= Maximale Stilickbreite: 21 cm

Messerzahl: 544 Edelstahimesser
Leistung: 50 bis 200 kg’/h

~ Hochdruckreinigung méglich.
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Hersteller: Paulus Stuart s.r.J.  Tel: +32 (0)2 521 46 12
9, Rue Ropsy-Chaudron E-Mail: info@paulusstuart.be
D Ldiesl, JBe it Web: www.tenderstar.be
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