ATTENDRISSEUR A VIANDE
E C ONOX MANUEL

L’attendrisseur manuel Tender Star
est un outil de travail professionnel
indispensable pour tout spécialiste
de la viande, les bouchers, les super -
marchés, les restaurants, les
hopltaux les maison de retraites, les
abattoirs, les collectivités, etc.
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DONNEES TECHNIQUES ECONOX

Hauteur totale:
Profondeur machine:
Largeur machine:
Poids:

Planche: ] _
~ Surface d’attendrissage par coup: :
Epaisseur maximum des piéces de viande a attendrir:
= Largeur maximum du morceau a attendrir:

Nombre de lames:
Capacité: .
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Fabricant: Paulus Stuart s.r.l.  Tel: +32 (0)2 521 46 12 —
9, Rue Ropsy-Chaudron Mail: info@paulusstuart.be
1070 Bruxelles Belgique. Web: www.tenderstar.be
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