TENDER STAR

FLEISCHZARTMACHER
TSHY HYDRAULISCH

Fir komfortables Zartmachen ohne
Ermidung. Die Maschine erkennt die
Fleischh6he automatisch und begrenzt
ihren Hub, damlt das Fleisch nicht
plattgedruckt wird. Der hydraulische
Tender Star ersetzt die manuelle
‘Bearbeitung und ist ein unverzichtbares
' _Proflgerat far Metzgereien, Supermarkteq_.-'
Restaurants, Krankenhduser, @ |
Senlorenhelme Schlachthofe und
Gemelnschaftskuchen — -
Tender Star macht Flelsch besonders
zart und bewahrt Geschmack und
Fleischsaft, ohne §%ruktur oder,— > «ﬁ»;m —
Aussehen zu verandéfm, e o
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TECHNISCHE DATEN TSHY N

Gesamth6he: 160 cm f "-.‘I
Maschinentiefe: 50 cm | \
Maschinenbreite: 51 cm L \
Gewicht: 115 kg u ‘-

Motor: 220 V - 380 V, 50/60 Hz, 1,5 kW

Brett: 60 x 30 x 2 cm
Bearbeitungsflache je Hub: 182 cm?
Maximale Fleischdicke: 12,5 cm

Maximale Stiickbreite: 21 cm T ‘
Messerzahl: 544 Edelstahimesser . I
Hubzahl pro Minute: 55 il
| Leistung:50 bis200kg/h . I =
| Hochdruckreinigung méglich. .~ : 7
~ Maschine vollsténdig aus Edelstahl. e .
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o Ziet e bei eingesch Fleischzartir ﬁaax
ﬁ"ff  Brett zu sich, legen Sie das Fleisc darau rﬁi’# O
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~ Driicken Si
~ Messerblock zu betétigen, bis der gewiinschte
 Zartheitsgrad erreicht ist. Ziehen Sie das Brett vorund
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HerstellerPaulus Stuart s.r.l. Tel: +32 (0)2 521 46 12
| 9, Rue Ropsy-Chaudron E-Mail: info@paulusstuart.be
, 1070 Briissel, Belgien. Web: www.tenderstar.be
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