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IMPORTANT ! 

Lisez attentivement ce manuel avant de démarrer la machine. 

Instructions pour l’utilisation et l’entretien du tumbler à viande. 

ATTENTION ! 

Le réservoir doit rester en position verticale tant que : 

1) Il est chargé avec la nourriture.

2) Le vide se fait.

3) La pression est relachée.

4) Assurez-vous qu'aucun liquide n'atteigne la soupape du couvercle pendant le
vide, cela pourrait endommager irrémédiablement la pompe à vide.

5) Le tuyau NE DOIT PAS être raccordé à la soupape du couvercle lorsque le
réservoir est en rotation ou en position horizontale.

6) Il n’est PAS autorisé d’effectuer l’entretien, ni le nettoyage lorsque la machine
est branchée.

7) La machine est conçue pour tourner et maintenir le vide par lots de 30 minutes.

8) Cet équipement n'est PAS autorisé à être utilisé par des enfants.

9) Cet équipement doit être correctement mis à la terre.

10) Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit être remplacé par un
technicien agréé afin d'éviter tout accident grave.

11) Cette machine doit être connectée à une prise protégée thermiquement.
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INTRODUCTION 

Toutes nos félicitations ! Vous êtes maintenant propriétaire d'un Flavor Maker 
Tender Star, fabriqué à partir de matériaux de haute qualité et fiables, permettant 
d'effectuer le meilleur fonctionnement possible, car il a été conçu pour garantir 
plusieurs années de grande satisfaction pour l'utilisateur. 

DÉBALLAGE 

Dès que vous déballez le Flavour Maker, vérifiez que toutes les pièces sont 
complètes et dans un excellent état. 

Pièces 

1 Cuve 

1 Couvercle de cuve 

1 Flavor Maker 

1 joint torique couvercle de cuve 

1 Tuyau avec raccords 

Il est recommandé de recycler l'emballage dans les conteneurs spécifié. 
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INSTALLATION 

Avant de brancher le Flavor Maker à la prise de courant, vous devez suivre les 
instructions de montage simples : 

1) Placez le Flavour Maker sur une surface plane, propre et sèche.

2) Assurez-vous que le Flavour Maker est proche de la prise de courant.

3) Branchez le Flavour Maker dans la prise de courant.

Assurez-vous que toutes les exigences électriques sont satisfaites et que 
l'équipement est correctement mis à la terre. 

FONCTIONNEMENT 

La procédure normale d'utilisation du Flavour Maker est la suivante : 

1) Nettoyez le réservoir, placez-le en position verticale et insérez la pièce de
mélange en polyéthylène.

2) Mettez tous les ingrédients dans le réservoir : poids maximum de la
nourriture : 25 kg (50 lb)

3) Placez le couvercle sur le dessus du réservoir. Assurez-vous que le joint en
silicone « joint torique » est placé sur le couvercle. Insérez le tuyau dans la
valve du couvercle et dans la valve du Flavor Maker.

4) Mettez l’interrupteur en position « VACUUM » et appuyez sur le
couvercle jusqu’à ce que l’aspiration prenne.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous qu’aucun liquide n’atteigne le couvercle 
pendant le vide, cela pourrait endommager la pompe à vide de façon 
irréparable. 

5) Après quelques secondes, tirez sur le couvercle pour vérifier le vide. Si le
couvercle reste fermé, passez à l'étape 8, si le couvercle se soulève, placez
l'interrupteur à vide en position d'arrêt, retirez le tuyau du couvercle, puis
nettoyez le joint torique en silicone ainsi que la surface du bol où le joint
torique en silicone est en contact. Répétez maintenant à partir de l'étape 3.

6) Une fois que le niveau de vide est atteint, débranchez le tuyau de la
soupape du couvercle et mettez l'interrupteur de vide en position OFF,
débranchez maintenant le tuyau du Flavor Maker.

Facultatif mais recommandé : Placez la bande élastique accrochée aux 
deux poignées. 

7)Maintenez le réservoir en position horizontale et placez-le sur les rouleaux
de la machine. Le couvercle doit faire face à l'extérieur de la machine. Faites
glisser le réservoir en arrière afin de placer l’engrenage dans sa position de
travail.

8)Tournez la minuterie dans la position souhaitée.
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9)Une fois le barattage terminé, descendez le bac des rouleaux et placez-le en 
position verticale. 

10)Lorsque le réservoir est en position verticale, connectez le tuyau sur la 
valve du couvercle de cuve, ne connectez pas le même tuyau au Flavor 
Maker. Le réservoir va maintenant atteindre la pression de l'environnement. 
Lorsque la pression ambiante est atteinte, retirez le tuyau de la valve à 
couvercle. Retirez le couvercle du réservoir. 

11)Sortez les aliments, lavez et rincez le réservoir pour la prochaine 
opération. 

12)Vérifier le joint torique et le nettoyer si nécessaire. 

REMARQUE : TOUJOURS BRANCHER L’ÉQUIPEMENT DANS 
UNE PRISE CORRECTE MISE À LA TERRE. 

Débranchez l'appareil de la prise secteur s'il ne doit pas être utilisé 
longtemps. 

 

NETTOYAGE 

Il est très important de nettoyer et d'entretenir le Flavor Maker pour obtenir 
d’excellente performance de la machine. Il est important de garder la cuve 
toujours propre afin que l'utilisateur puisse suivre les indications suivantes : 

• Le nettoyage doit être effectué quotidiennement. Pour ce faire, tumbler doit être 
débranché de la prise de courant. 

• Le réservoir et les pièces de mélange en polyéthylène doivent être nettoyés avant 
le chargement des aliments. 

• Le réservoir et les pièces de mélange en polyéthylène doivent être nettoyés entre 
les chargements pour éviter les mélanges d’arômes. 

• Même si les matériaux utilisé sont l’acier inoxydable et les plastiques de qualité 
alimentaire. Il est recommandé d’utiliser du savon doux pour le nettoyage, ainsi 
que des chiffons doux et humides pour le rinçage. Il est très important 
qu’AUCUNE trace de savon ne reste sur la cuve, en particulier à l’intérieur du 
réservoir, car les aliments pourraient être contaminés. 

• Le réservoir peut être nettoyé avec un jet d’eau ou placé dans une machine à 
laver les ustensiles, mais le Flavour Maker NON. 

• N'utilisez JAMAIS de nettoyants agressifs contenant du chlore, du vinaigre, de 
l'acide ou des fibres, car ils pourraient altérer le revêtement protecteur de l'acier 
inoxydable et générer une oxydation. 

 

  ENTRETIEN 

 

Débranchez toujours le tumbler à viande de la prise de courant avant tout 
entretien. Il est recommandé de faire vérifier annuellement cette machine par un 
technicien spécialisé. 
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DIMENSIONS TENDERSTAR FLAVOR MAKER

VUE DU DESSUS

VUE DE DROITE

VUE DU DESSOUS
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TABLE DE NOMENCLATURE
N° CODE  DESCRIPTION QTE
1 TU.01 CUVE 1
2 TU.02 COUVERCLE CUVE 1
3 TU.03 JOINT DE COUVERCLE 1
4 TU.04 RACCORD 1
5 TU.05 O-RING 1
6 TU.06 RONDELLE 1
7 TU.07 RACCORD RAPIDE 1
8 TU.08 EMBOUT RACCORD RAPIDE 1
9 TU.09 TUBE A VIDE 1
10 TU.10 RACCORD RAPIDE NYLON 1
11 TU.11 RACLEUR BUTEE 2
12 TU.12 SUPPORT RACLEUR 2
13 TU.13 BOULON SUPPORT MOTEUR 2
14 TU.14 RONDELLE 2
15 TU.15 ECROU 2
16 TU.16 MOTO-REDUCTEUR 1
17 TU.17 SUPPORT MOTEUR 1
18 TU.18 PIGNON PETIT 1
19 TU.19 VIS 2
20 TU.20 VIS 4
21 TU.21 CHAINE + RACCORD 34
22 TU.22 PIGNON GRAND 1
23 TU.23 TUBE ENTRETOISE 1
24 TU.24 RONDELLE 1
25 TU.25 BUSELURE BRONZE 1
26 TU.26 VIS 4
27 TU.27 MANCHON 1
28 TU.28 BUSELURE BRONZE 1
29 TU.29 RONDELLE 1
30 TU.30 AXE D'ENTRAINEMENT 1
31 TU.31 BUSELURE BRONZE 1
32 TU.32 FLASQUE ARRIERE 1

TABLE DE NOMENCLATURE
N° CODE  DESCRIPTION QTE
33 TU.33 VIS 2
34 TU.34 COUVERCLE MACHINE 1
35 TU.35 VIS 4
36 TU.36 BATI 1
37 TU.37 VIS 3
38 TU.38 GOUPILLE 1
39 TU.39 FACE ARRIERE SUPPORT ROULEAU 1
40 TU.40 AXE ROULEAU 4
41 TU.41 ROULEAU 2
42 TU.42 FACE AVANT SUPPORT ROULEAU 1
43 TU.43 VIS 2
44 TU.44 BASE 1
45 TU.45 ENTRETOISE 2
46 TU.46 PIED CAOUTCHOUC 4
47 TU.47 RONDELLE 4
48 TU.48 BOULON 2
49 TU.49 BARRE SUPPORT 1
50 TU.50 VIS 2
51 TU.51 POMPE VACUUM 1
52 TU.52 RACCORD POMPE 1
53 TU.53 RACCORD TRIPLE 1
54 TU.54 VIS 6
55 TU.55 PRESSE ETOUPE 1
56 TU.56 RACCORD RAPIDE 1
57 TU.57 INTERUPTEUR LUMINEUX 1
58 TU.58 VACUUMMETRE 1
59 TU.59 RACCORD VACUUMMETTRE 1
60 TU.60 MINUTERIE 1
61 TU.61 ECROU 2
62 TU.62 RONDELLE GROWER 2
63 TU.63 TUBE RACCORD TRIPLE - POMPE 1
64 TU.64 BOULON 2
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